
お食事は、おしゃれなデザイナーズ 

洋風レストランdining shioji で、ゆっくりとお

楽しみください！ 

大河ドラマ「平 清盛」放映開始を記念して、 

瀬戸内海の幸を使用した有もとでも人気が高い、春の季節にちなんだメニュー 

春限定「清盛御膳」を1日３０食限定でご提供致します。 

このプランは前日までの完全ご予約制です。 

ご提供期間 ２０1２年3月１日から５月３１日まで（４／２８～５／５を除く） 

ご利用時間 １１：３０から１３：３０まで 

お一人様 ３，６７５円（サービス料・税込み） ２名様より承ります。 

○レストラン dining shioji 
※個人別のお座敷でご用意させていただく場合がございます。詳しくはお問い合わせください。 

●このプランは特別プランのため、他の割引券の使用、クーポン券等のご利用はできかねます。 

あらかじめご容赦ください。 

電話  ０829(44) 2411  

Fax    0829(44) 2416 

http://www.miyajima-arimoto.co.jp/ 

宮島グランドホテル有もと 

Miyajima Grand Hotel Arimoto 

個人様向け期間限定昼食プラン 

〒739-0522 広島県廿日市市宮島町３６４番地 

 
電話  ０829(44) 2411  

Fax    0829(44) 2416 

 

＊お料理イメージです。季節の食材をふん

だんに使ったミニ懐石御膳です。 
2012年春限定 清盛御膳 

－－－「旬、愛でる」－－－－ 

本プランは毎日３０食限定で、前日までのご予約制となっております。 

 

ご予約・お問い合わせは、今すぐお電話で、 

「清盛御膳の予約の件」とご連絡ください！ 

０８２９－４４－２４１１ ご予約係まで 

 

ホームページでもお問い合わせを承っております。 

（ネットからのお問い合わせの場合２日前までにご連絡ください） 

http://www.miyajima-arimoto.co.jp/ 
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